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ntoutelogique, cetarticle nedevrait
pas exister. Ou alors, sous forme
d’hommage mélancolique, comme
n évoquerait, au coin du feu, pour des
etitsenfantsavides de belles histoires,
escharrons, lesfileusesdelaine, les car-
Ceurs de matelas... Qui aurait parié un
ouchon (avec bouteille tout de méme)
ur 'avenirdumétier de cavisteal’heure
de la grande distribution conquérante,
destructrice des petits commerces—no-
amment de bouche— de centre-ville?
Quereste-t-il, en dehors des grandes ag-
zlomérations, et encore, de nos charcu-
tiers,bouchers, primeurs, poissonniers,
sans parler des épiciers, les premiers a
baisser le rideau? Méme chez les bou-
langers, pourtant de premiere nécessité,
on voit des fours qui ne trouvent pasre-
preneur. Alors, pensez dong, le vin...
Des bouteilles, il en est a foison dans
les rayons des supers et hypers. «Ily a
quinze ans, on disait que lemétier allait dis-
parditre a cause de la grande distribution
et d’Internet, mais, en fait, plus le virtuel
prend de place et plus on a besoin de vraies
relations humaines », analyse justement
Christelle Taret, passée de la banque a
la sommellerie puis devenue caviste a
Neuilly-sur-Seine, et méme distinguée
: maitre caviste par ses pairs, premiere
 femme a décrocher ce titre.
~ Christelle Taret,comme presque tous
- ses collegues que nousavonsinterrogés,
faitle méme constat presque mot pour
-mot: le métier a bien évolué. «Il a pris
une ampleur considérable, onfait partie des
- commerces de proximité incontournables »,
dit Hervé Gomas, installé a Milly-la-
Forét,dansI’Essonne. Certes, mais, apres
tout, les commerces cités plus avant
peuvent aussi revendiquer le service et
la proximité... Jean-Francois Rovire,

ancienacheteurvin pour Monoprix puis
Systeme U, devenu caviste a Muzillac,
dans le Morbihan, fournit la réponse:
«Engrande distribution, c’est obligé d’avoir
unrayon boucherie avec un boucher. Le vin,
Clest plutdt proposé enlibre service, car lidée,
Clest d’écraser les coilts. En plus, les cavistes
ont acces a des références que la grande dis-
tribution n’a pas. Nous sommes protégés
par la multitude de petits vignerons qui ne
sont pas obligés de passer par elle. Chez
nous, le client n’arrive pas en disant: “Je
veux une cote de veau”, mais : “Qu’est-ce que
je peux boire avec ma cote de veau ?” On a
uncommerce avec uniquement des gens heu-
reux. Venir chez le caviste, c’est un acte de
plaisir. Ce n’est pas un temps contraint.
Meémessi le client sait ce qu’il veut, il aime y
passer du temps, c’est comme un loisir. »
On pourrait établir un parallele avec
leslibrairies. Cellesqui demeurent sont
celles ou leslecteurs peuvent échanger
aveclelibraire et luifaire confiance. « Je
ressens que les gens vont de moins en moins

Le danger serait de croire

alapoule aux ceufs d’or.

Il faut aller sur le terrain,
jouer son réle de dénicheur.

lIs résistent. Mieux, ils se développent, souvent bien seuls dans les centres-villes.
Notre tour de France en 100 adresses Sélectionnées. pAR OLIVIER BOMPAS ET JACQUES DUPONT

en grande distribution pour faire leurs
courses, il font plutot des drives. Du coup,
les achats plaisir ou spontaneés, ils les font
dans les commerces de proximité. Sur le
drive, on achete moins le vin, alors on les
voitarriver cheznous »,confirme Thomas
Vanheeckhoet, caviste 3 Wasquehal,
pres de Lille.

Contact et conseil. Il semble que la
période que 'on traverse aitaccentuéle
phénomene. «Les gens nous ont redécou-
verts. Le contact, le conseil, ¢a compte beau-
coup; onajouéunrolesocial durant le Covid,
les gens avaient un vrai besoin de contact »,
raconte Philippe Taupy,d’Andernos, en
Gironde. Le Covid a eu d’autres consé-
quences. La fermeture des restaurants
aincité des jeunes a changer d’orienta-
tion. « Onarécupéré les stagiaires des écoles
hotelieres déja formés. Le métier se profes-
sionnalise. On met en place de plus en plus
de formations, c’est tres positif. La forma-
tion, c’est le prochain chantier pour la pro-
fession, y compris pour ceux qui sont déja
en place », analyse Cyril Coniglio, ins-
tallé a Pont-de-I'Isere, dans la Drome.
Le danger serait de croire a la poule
aux ceufs d’or. Demeurer caviste néces-
site d’aller sur le terrain, de jouer son
role de dénicheur. Ici ou 1a, quelques
«plateformes» proposent des vins déja
sélectionnés et qui évitent ces déplace-
ments. Chez ceux qui s’y approvi-
sionnent, on retrouve les mémes vins,
des«pépites» dupliquées. Entre ce genre
d’offre et le systeme de la grande distri-
bution, la différence alors s’amincit.
Chezle caviste, le client vient chercher
duvinetlerécitquil’accompagne. Est-ce
qu'oniraitchez unlibraire quise conten-
terait de nous lire la quatrieme de cou-
verture ou le résumé Amazon?m
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Normandie

Cave Henn IV

MARC POTTIER
Argentan (Orne)

«A 25 ans, je dois étre un des plus
jeunes de France. J’avais travaillé chez
un caviste au moment des fétes en
2017. Apres, j’ai fait les vendanges
chez Leflaive. J’ai découvert les grands
vins de Bourgogne, et la j’ai su que
C’était ce que je voulais faire. Il y avait
une opportunité en 2019, je I'ai saisie.
C’était une cave-€picerie fine avec un
rayon de thés assez développé. Je I'ai
conservé, j’en propose 80, j’ai di
apprendre. Il y a des points communs
avec le monde du vin, les parfums, les
tanins, et puis on peut faire des
accords. Je suis la seule cave de la ville,
je me dois d’étre généraliste. La Loire
est bien représentée. J’ai un peu tous
les vignobles, et puis des vins
étrangers, au total 300 références et
environ 200 spiritueux: entre 25 et

40 calvados, dont un bon tiers
disponible a la dégustation. Je fais
découvrir aux clients leurs différences,
les terroirs. »

20, place Henri-1V,
02.33.12.80.83,
www.cavehenrig.fr
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