== 08 o @

franc tFJ

Actualité Nos parutions Reégions Communes v Sport Programme TV Annonces Vidéos e

Agrlaifture

Bio, a la pression, au houblon : le cidre

[}

s’offre un bon « coup de jeune »

Des cidriculteurs s'installent méme dans le sud de la France. A la pression, en cofermentation,
cidre au houblon, vente par Internet... le secteur innove
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Newsletter Bu didre d'Alsace, présent aussi lors de CidrExpo. | @UEST-FRANCE
Agriculture
Chaque vendredi, loute
Taciualité agricole
«« lIs sont S, iers, iers. lls changent de projets de vie et
OK veulent produire du cidre » », expleue Guillaume Le Biget, directeur du CFPPA du

« Rowillard », & Saint-Pierre.
en France formant aux méti

Auge (Calvados). Le lycée agricole, seul étalissement
ers du cdre était présent, lundi 27 mars, & Caen, lors de
CidrExpo, le salon international des cidres, avec queleues-uns de ses anciens éléves
Comme Florine Garandeau-Martin La jeune femme, installée & Toulouse, a mis &n
bouteilles sa premiére cuvée en janvier dernier avec des pommes 100 % locales et
bio« . « Jaimerais faire des cidres en cofermentation »(pomme et raisin)« ou avec
des infusions, fleurs de sureau, par exemple » », explique I'ancienne éléve du
Robillard

Plus grand verger d’Europe

La France posséde | plus grand verger spécialisé en pommes a cidre et poires a poiré
(9 000 hectares) d'Europe, avec plus d= 1 000 variétés répertoriées. Si '@uest
concentre plus de 85 % de la production nationals, le cidre treuve un Rouveau souffls
dans d'autres contrées. C’est le cas & Biederthal (Alsace), région traditionne|le de
vergers. La cidrere artisanale René-Sens y prodult un cidre fermenté dans le marc de
riesling

Les industrisls innovent aussi. Eclor (Agnal). Ie n® 1 francais du cidre, annonce la sorfie
au printemps d'un cidre Loic Raison au « houblon ». ®aimi les autres tendances . les
bonnes ventes du bio. 'usage eu cidre & la pression su #n peites wouteilles (33 cl)
pour |=s bars et festivals, Ies ventes par Internet Avec Cidrea, Renaud Michal propose
plus de 200 références de « cidres de quallté », & Iivrer partout en France. Bes cavistes
spécialisés modernisent aussi la distrisution « « Le temps du cidre est arrivé et ce
n’est pas une mode comme peut I'étre le « hard seltzer » » (eau pétillante peu
alcoolisée) », a commenté Marc Pottier, de la cave Henrt |V & Argentan (@rne) lors
d'une table ronde sur les « nouveaux marchés »

Agriculture Biodiversité Alimentation Normandie Econome >

a1 Tabaota





